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Spicchi di Focaccia Bufalae  m € 9,50
Prosciutto di Parma
CaJ'CI.QﬁJ alla Giudia (> pezzi) 6 @ € 7,50
Tris di Bruschette & m € 9,00
(Pomodoro, Prosciutto e Bufala,
Alici e Bufala)

Tagliere di Salumi, Formaggi DOP. me  €19,50

e Noci

Bresaola, Rucola e Grana ™ € 1050
Caprese & € n00
Parma e Bufala ™ ¢ 12,00
Fuitti

* Fiori di Zucca Boni (2 pezz1) +wW» € 7,00

* Mozzarelline di Bufala (6 pezz) @ € 7,50
-Suppllaﬂﬂmab'iciana (2pezzi) ™= € 6,00
Carciqj'baﬂaGiudia (2pezzi) @ @ € 750

* Olive all" Ascolana (6 pezzi) m € 6,50
» Filetto di Baccala (1 pezzo) +» € 7,00
Onsalatone

ROMA @ € 1050

(Insalata mista, Pomodoro, Olive, Mais

e Mozzarella di Bufala)

OSTIA " € 10,50
(Insalata mista, Pomodoro, Ulovo, Olive,
Mais, C[po“a e Tonno)

Focaccia calda Olio e Rosmarino @ € 5,50
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Primi

Tutte le nostre paste vengono servite con Parmigiano Reggiano DOP
0 Pecorino, secondo tradizione

NAmatriciana coi Rigatoni s € 11,50
Carbonara Bona Bona (sempre Rigaton) ®® € 11,50
Tonnarello alle Vongole Veraci <> € 14,50
Rawioli delicati Burroe Salvia @ € 12,00
Gnocchi al Pomodoro o 4 Formaggi @ € 12,00
Tonnarello fatto in casa Cacio e Pepe @ € 10,50
* Lasagna al RagiideMamma  m¢ € 12,00
Gricia & "Mestiere" (Rigatoni)
Tonnarelli con le Polpette  pp e € 14,50

™= € 10,50

Qecondi con Contorno
Saltimbocca alla Romana con Puré s € 16,50

Coda alla Vaccinara con Cicoria m¢ €16,50
ripassata

Polpette al Sugo (Bone) m ™ €1650
con Patate al forno

Cotoletta Panata Gigante ® €800
con » Patate fritte

Abbacchio al Forno con Patate #f € 19,50
Tagliata di Manzo al Rosmarino s € 22,00
con Patate al forno

Pollo alla Romana con Pure,
pomodoro e peperoni
Straccetti Rucolae Granacon  m¢ € 18,00
Cicoria ripassata

¥ €16,50

COlltOIllli @

Cicoria ripassata € 550
Patate al Forno /« Fritte / Puré € 5,00
Insalata Verde efo mista € 4,00
Verdure Grigliate € 550

F00aceio calda Olioe Rosmarino @ € 5,50

Cestino di Pane € 3,00

Pigge

@ € 950
(Pomodoro, Mozzarella e Basilico)
Funghi @ € 1050
(Pomodoro, Mozzarella e Funghi)
Cacio e Pepe 7 ¢ 10,00
(Mozzarella, Cacio e Pepe)
Contadina P € 1050
(Pomodoro, Mozzarella, Zucchine, '
Melanzane e Peperoni)
Pizza Otello ™ €1,00
(Stracchino, Cicoria ripassata e Prosciutto Cotto)
Napoli »® € 10,00
(Pomodoro, Mozzarella, Alici e Origano)
Parma ™ € 11,00
(Pomodoro, Mozzarella e Prosciutto di Parma)
Quattro Formaggi Bianca @ € 1050
(Gorgonzola, Mozzarella, Provola e Brie)
Diavola ™ € 10,50
(Pomodoro, Mozzarella e Salame piccante)
Capricciosa ™ €11,00

(Pomodoro, Mozzarella, Prosciutto Cotto,

Uovo, Olive, Can:[oﬁni e Fungh[)

Boscaiola = €11,00
(Mozzarella, Funghi e Salsiccia)
Salsiccia e Patate = € 11,00
(Mozzarella, Salsiccia, Patate al forno e Rosmarino)
Tonno €m,00
(Pomodoro, Mozzarella, Tonno, Cipolla e Capperi)
Rustica == € 11,00
(Pomodoro, Mozzarella, Salsiccia e Cicoria ripassata)
ina “base hianca” @ €13,00

(Pomodoro fresco, Bufala e Basilico)

Dolei fatti in Casal

Tiramisix di Otello (Classico) € 6,50
Panna Cotta alla Fragola /Cioccolato € 5,50
Salame di Cioccolato fatto incasa € 5,50
con Panna

Torta di Mele Calda € 650
con Gelato Alla Crema

Carpaccio d’ananas € 550

Si awvisa la gentile clientela che secondo necessitii prodolti segnalati con if simbolo - sano solfoposti in conformiti alle prescrizionidel reg. CE 853/2004 allegato 1 sezione VIl capitolo 3 letfera D punto 1, a bratt

ol

l "lmiﬁml tiva tramite congy 1 Chirdm'u]pcmmh'disah.
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Fiasco della casa Pecorino BIO (Abruzzo) €16,50
Fiasco della casa Montepulciano BIO (Abruzzo) @ € 16,50
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Yini Bianchi Vini Rossi
Pecorino BIO della casa (Abruzzo) Q € 500 Montepulciano BIO della casa (Abruzzo) Q € 500
Prosecco Valdobbiadene (Veneto) € 500
Rose Pettorosa (Puglia) € 500 Chianti Docg Poggio degli Uberti (Toscana) € 6,00
Pinot Grigio Ca’ Povolta (Veneto) € 6,50 y :
Spritz Aperol/Cam ST
Spritz Aperol/ Campari € 7,00 it Vi
Moscato Sciandor Banfi (Piemonte) € 5,00
Fi dell Pecorino BIO 6,
i arizzo) @ Sl Fiasco della casa Montepulciano BIO (Abruzzo) @ € 16,50
Chardonnay BIO Spancaﬁco Pugli € 17,
(Pugla) e Sangiovese BIO Micante (Toscana) € 17,00
Falanghina Telaro (Campania) € 18,50
Barbarella (Lazi !
Passerina Boccafornace (Marche) € 20,50 S £20) iy
F i Villa Si (Lazio) S Chianti Docg Poggio degli Uberti (Toscana) € 20,50
Pinot Grigio C’ Povolta (Veneto) e Lambrusco Panzon sweet&sparkling (Emilia) € 22,50
Ros? Pettorosa (Puglia) € 2250 Morellino di Scansano Campo al Ghiaccio (Toscana) € 22,50
Gewiirztraminer Hiitte (Trentino) € 26,50 Nero d’Avola Cafici (Sicilia) € 22,50
Bramito Antinori (Umbria) € 36,50 Cesanese Federici (Lazio) € 2250
Moscato Sciandor Banfi (Piemonte) € 2350 Valpolicella Ripasso Bovaro (Veneto) € 26,50
Amarone Fulminato (Veneto) € 38,50
CBOQQ[C[“Q .............................. ’ . :
Brunello di Montalcino Palazzi (Toscana) € 44,50
Prosecco Valdobbiadene (Veneto) € 24,00 Tignanello Antinori (Toscana) € 145,00
Ferrari Perl2 (Trentino) € 45,00
Bevande
Acqua Naturale (microfiltrata) in Caraffa € 2,00
Acqua Gassata (microfiltrata) in Caraffa € 2,00 Cﬂéé@ﬂﬁ]{[ﬂ
Coca/ Coca Zero [Fanta/ Sprite/ Succhi di frutta € 3,00 Caffé Lavazza € 2,00
Schveppes TOI‘ILCR! Limone € 3,50 Cappuccm,o € 2,50
Peroni alla spina piccola € 4,00 T2 freddof T2 caldo €950
Peroni alla spina media € 6,00 Amari € 450
Peroni GranRiserva 0,50 € 650 Grappa € 450
Peroni Gran Riserva Red 0,50 € 6,50 Liquori € 450
Peroni Nastro Azzurro 0.0 € 5,00 Amaro Jefferson N6y
Kozel Lager € 5,00 Y 25

COC‘Z{(HQS €850

1nostri clienti e le loro allergie sono le piti “speciali del mondo” , specificare sempre e chiedere menu allergeni.



