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Spicchi di Focaccia o™ € 950

Mozz. di Bufala Dop e Prosciutto crudo
Carciofo alla Giudia (2 pezzi) G @ € 8,00

Tris di bruschette ¢ m € 9,50

(Pomodoro, Mozz. di Bufala Dop e
Prosciutto Crudo, Mozz. di Bufala Dop e Alici)

Tagliere di Salumi, Formaggi ™ €20,00
eNoci
Bresaola, Rucola e Granda ™ € 12,00
Caprese @ € 12,00
(Mozz. di Bufala Dop e Pomodoro)
Prosciutto crudo e m € 13,00
Mozz. di Bufala Dop
Prosciutto crudo e melone ™ €1250
Fhitti
» Fiori di Zucca Boni (2 pezz1) Y& € 7,50
* Mozzarelline fritte (6 pezz1) @ € 8,00

* Suppll allAmatriciana (2 pezz1) ™m:E< (6,50
Carciqfo alla Giudia (2 pezz1) @ @ € 8,00

+ Olive all’Ascolana (6 pezz1) ™ € 750
* Filetto di Baccala (1 pezz1) € 7,50
Insalatone

ROMA @ € 1250

(Insalata mista, Pomodoro, Olive, Mais

e Mozz. di Bufala Dop)

OSTIA o € 1250

(Insalata mista, Pomodoro, Uovo, Olive,

Mais, Cipolla e Tonno)

Focaccia calda, Olio EV.0. e Rosmarind®€ 5,50

e OTELLO

%
£
&

®

Primi

Tutte le nostre paste vengono servite con Grana Padano DOP
0 Pecorino, secondo tradizione

N'Amatriciana coi Rigatoni ~ me € 12,50
Carbonara Bona Bona (e kiguon) #® € 12,50
< €16;50
Ravioli delicati Burro e Salvia @ € 14,00
Gnoochial Pomodoro 0 4 Formaggi. @ € 12,50
Tormarello Cacio e Pepe
- Lasagna al Ragitde Mamma  m¢ € 14,00
Gricia a "Mestiere" (Rigatoni) me € 12,50

Tonnarello alle Vongole

@€ 1,00

Tonnarelli con le Polpette ~ m = € 16,50

QQCOﬂdi con Contotno
Saltimbocca alla Romana con Puré s € 18,00

Coda alla Vaccinara con Cicoria  m €18,00
ripassata

Polpette al Sugo (Bone)  mr me €18,50
con Patate al forno

Cotoletta Panata Gigante ® < 20,00
con * Patate Fritte

Abbacchio al Forno con Patate mf € 22,00

Tagliata di Manzo al Rosamrino m € 22,50
con Patate al forno

Pollo alla Romana con Puré
pomodoro e peperoni

Straccetti Rucola e Granacon m¢ € 20,00
Cicoria ripassata

¥ € 1850

Contorni -

Cicoria ripassata € 5,50
Patate al Forno /*Fritte / Puré € 6,00
Insalata Verde e/o mista € 5,00
Verdure Grigliate € 6,50

Focactia calda Olio EV.0.e Rosmarino @ € 5,50

Cestino di Pane € 3,50

ANTICA OSTERIA ¢ P1ZZERIA

Pigge

Margherita @ € 10,50
(Pomodoro, Mozzarella e Basilico)

Funghi @ € n,00
(Pomodoro, Mozzarella e Funghi)

Cacio e Pepe F ¢ 1,00
(Mozzarella, Cacio e Pepe)

Contadina ¥ ¢ 1250
(Pomodoro, Mozzarella, Zucchine,

Melanzane e Peperoni)

Pizza Otello ™ 1900
(Stracchino, Cicoria ripassata e Prosciutto Cotto)
Napo[i Y& € 11,00
(Pomodoro, Mozzarella, Alici e Origano)

Parma £ 1350
(Pomodoro, Mozzarella e Prosciutto Crudo))
Quattro Formaggi Bianca @ € 150
(Formaggio erborinato, Mozzarella, Provola, Brie)
Diavola = € 12,00
(Pomodoro, Mozzarella e Salame piccante)
Capricciosa ™ € 14,00

(Pomodoro, Mozzarella, Prosciutto Cotto, Uovo,
Olive, Carciofini e Funghi)

Boscaiola ™ € 13,00
(Mozzarella, Funghi e Salsiccia)
Salsiccia e Patate ™ € 1300

(Mozzarella, Salsiccia, Patate al forno e Rosmarino)

Tonno € 14,00
(Pomodoro, Mozzarella, Tonno, C'qoo“a e Cappevi)

Rustica ™ € 13,00

(Pomodoro, Mozzarella, Salsiccia e Cicoria Vipassa’ca)

B\d‘alma “base bianca” @ €16,00
(Pomodorini ﬁreschi ,mozzarella di bufa[a dop, Basi[ico)

Dolei fatti in Casal

Tiramisit di Otello (Classico) € 6,50
Parma Cotta alla Fragola/Cioccolato € 6,00
-Salame di Cioccolato fatto in casa € 6,50

con panna
Coppa di fragole fresche con € 850
-gelato alla crema

Sorbetto lime € 6,00

Si avvisa la gentile clientela che secondlo necessitai prodotti segnalati con il simbolo * sono sottoposti in conformita alle prescrizionidel reg. CE 853/2004 allegato 11 sezione VIl capitolo 3 lettera D punto 1, a trattamento di bonifica preventiva tramite congelamento. Chieclere al personale di sala.
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Qini Bianchi Qini Rossi
Pecorino BIO della Casa (Abruzzo) 9 € 550 Montepulciano BIO della Casa (Abruzzo) ? € 550
Prosecco Asolo Montelliana (Veneto) € 7,00
Rosé Pettorosa (Pugha> € 6,00 Chianﬁ. Docg Poggio deg[i Uberﬁ (TOSCEU"L&) € 6 ,50
Pinot Griglo Ca’ Povolta (Veneto) € 750 Lambrusco Panzon Sweet&Sparkling (Emilia) € 5,50
Moscato Sciandor Bangi (Piemonte) € 6,00
Spritz Aperol [ Campari € 850 Spritz Aperol/Campari € 850

ooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooo

ooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooo

Fiasco della casa Montepulciano BIO (Abruzzo) @

Fiasco della casa Pecorino BIO (Abruzzo) € 16,50 e 16
16,50
Chardonnay BIO Spaccafico (Puglia) @ € 17,00
i paccafic 8 Sangiovese BIO Micante (Toscana) € 17,00
Falanghina Telaro (Campania) € 18,50
Syrah Barbarella (Lazio) € 20,50
Passerina Boccafornace (Marche) € 20,50
B ccatiVillaS (Lazio) c Chianti Docg Poggio degli Uberti (Toscana) € 20,50
rascati Villa Simone (Lazio 20,50
Pinot Grigio Ca’ Povolta (Verncto) € 2250 Lambrusco Panzon sweet&sparkling (Emilia) € 22550
Rosé Pettorosa (Puglia) € 2250 Morellino di Scansano Campo al Ghiaccio (Toscana) € 22,50
Gewiirztaminer Hiitte (Trentino) € 26,50 Nero d'Avola Cafici (Sicilia) € 2250
Bramito Antinori (Umbria) € 44,00 Cesanese Federici (Lazio) € 22550
Moscato Sciandor Banfi (Piemonte) € 23,50 Valpolicella Ripasso Bovaro (Veneto) € 26,50
CB Q Q' . Amarone Fulminato (Veneto) € 52,00
............................. o l [ N
ottictne Brunello di Montalcino Palazzi (Toscana) € 58,00
Prosecco Asolo Montelliana (Veneto) € 24,00 Tignanello Antinori (Toscana) € 210,00
Ferrari Perlé (Trentino) € 45,00
Bevande
Acqua Naturale (microfiltrata) in Caraffa € 2,00
Acqua Gassata (microfiltrata) in Caraffa € 2,00 Cﬂéég&g’tia
Coca/ Coca Zero [Fanta/ Sprite/ Succhi difrutta € 3,00 Caffé Lavazza € 2,00
Schweppes Tonica [ Limone € 3,50 Cappuccino € 250
Peroni alla spina piccola € 4,00 T fredo/Teé caldo € 250
Peroni alla spina media € 6,00 Amari € 450
Peroni Gran Riserva 0,50 € 6,50 Grappa € 4,50
Peroni Gran Riserva Red 0,50 € 6,50 Liquori € 4,50
Peroni Nastro Azzurro 0.0 € 5,00 Amaro Jefferson € 6,50
Kozel Lager € 5,00

Fiasco della casa Pecorino BIO (Abruzzo) €16,50
Fiasco della casa Montepulciano BIO (Abruzzo) @ € 16,50

COCbtang € 8,50

1 nostri clienti e le loro allergie sono le pitt “speciali del mondo” , specificare sempre e chiedere menu allergeni.



