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u‘lntipasti
Spicchi di Focaccia o ™ € 050

Mozz. di Bufala Dop e Prosciutto crudo
Carciofo alla Giudia (> pezzi) A @ € 8,50
Tris di bruschette Y& m m € 950

(Pomodoro, Mozzarella e Prosciutto Crudo,
Mozzarella e Alici)

Tagliere di Salumi, Formaggi

eNoci

m €20,00

Bresaola, Rucola e Granda ™ € 12,00

ese @d € 12,00
(Mozz. di Bufala Dop e Pomodoro)
Prosciutto crudo e m € 13,00
Moz. di Bufala Dop

Cartoccio Sfizioso di Calamari # € 16,50

Fnitti

» Fiori di Zucca Boni (2pezz) & € 7,50
* Mozzarelline fritte (6 pezz1) @ € 8,00

. Supp[l allAmatriciana (2 pezzi) ™€ 6,50
Carciofo alla Giudia (2pezz)) @ @ € 8,00

» Olive allAscolana (6 pezz1) m € 7,50
- Filetto di Baccala pezz1) W € 7,50
Onsalatone

ROMA @ € 12,50

(Insalata mista, Pomodoro, Olive, Mais

e Mozz. di Bufala Dop)

OSTIA A € 1250

(Insalata mista, Pomodoro, Uovo, Olive,
Mais, Cipolla e Tonno)

Focaccia calda, Olio EV.0. ¢ Rosmarind®€ 5,50

e OTELLO
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Primi

Tutte le nostre paste vengono servite con Grana Padano DOP
0 Pecorino, secondo tradizione

N'Amatriciana coi Rigatoni =™ €12,50
Carbonara Bona Bona. (sempre Rigaton) s € 12,50
Tonnarello alle Vongole <> %€16,50
Ravioli delicati Burro e Sabvia @€ 14,00
Gnocchi al Pomodoro o 4 Formaggi @ € 12,50
Tonnarello Cacio e Pepe @ € 11,00
-Lasagnaal RagiideMamma ~ m€ 14,00
Gricia a "Mestiere" (Rigatoni) =€ 12,50
Tonnarelli con le Polpette 7 ™€ 16,50
Zuppa Ceci, Calamarie Crostini £ € 14,50

QQCOﬂdi con Contotno
Saltimbocca alla Romana con Puré s € 18,00

Coda alla Vaccinara con Cicoria  m¢ € 18,00
ripassata

Polpette al Sugo (Bone)  mr mx €18,50
con Patate al forno

Cotoletta Panata Gigante ® < 20,00
con * Patate Fritte

Abbacchio al Forno con Patate @ € 22,00

Tagliata di Manzo al Rosamrino e € 22,50
con Patate al forno

Pollo alla Romana con Pure
pomodoro e peperoni

Straccetti Rucola e Granacon m € 20,00
Cicoria ripassata

¥ € 1850

COﬂfOlmi @

Cicoria ripassata € 550
Patate al Forno /“Fritte / Puré € 6,00
Insalata Verde e/o mista € 5,00
Verdure Grigliate € 6,50

Fooactio calda Olio EV.0.e Rosmarino @ € 5,50

Cestino di Pane € 3,50

ANTICA OSTERIA ¢ P1ZZERIA

Pigge

Marg"lerlta d € 10,50
(Pomodoro, Mozzarella e Basilico)

Funghi @ € 1,00
(Pomodoro, Mozzarella e Funghi)

Cacio e Pepe ¥ £ 11,00
(Mozzarella, Cacio e Pepe)

Contadina ¥ € 1250
(Pomodoro, Mozzarella, Zucchine,

Melanzane e Peperoni)

Pizza Otello " £ 12,00
(Stracchino, Cicoria ripassata e Prosciutto Cotto)
Napo[i Y& € 11,00
(Pomodoro, Mozzarella, Alici e Origano)

Parma € 14,00
(Pomodoro, Mozzarella e Prosciutto Crudo))
Quattro Formaggi Bianca @ € 12,50
(Formaggio erborinato, Mozzarella, Provola, Brie)
Diavola € 12,00

(Pomodoro, Mozzarella e Salame piccante)

Capricciosa ™ £ 15,00

(Pomodoro, Mozzarella, Prosciutto Cotto, Uovo,

Olive, Carciofini e Funghi)

Boscaiola ™ € 13,00
(Mozzarella, Funghi e Salsiccia)
Salsiccia e Patate = € 13,00

(Mozzarella, Salsiccia, Patate al forno e Rosmarino)

Tonno € 14,00
(Pomodoro, Mozzarella, Tonno, Cipoﬂa e Capperi)

Rustica ™ € 13,00

(Pomodoro, Mozzarella, Salsiccia e Cicoria Vipassata)

Bufalina “base bianca” @ €16,50

(Pomodorini freschi, mozzarella di bufala dop, Basilico)

Dolei fatti in Casal

Tiramisit di Otello (Classico)
Panma Cotta alla Fragola/Cioccolato € 6,00

-Salame di Cioccolato fatto in casa € 6,50
con panna

Torta di Mele Calda
Con Gelato Alla Crema

€ 7,00

€ 6,50

Si avvisa la genti[e clientela che secondo necessitai pvodotﬁ segna[aﬁ con il simbolo * sono sottoposti in conﬁ)rmitél alle presm'izionide[ reg. CE 853/2004 a”egato 1M sezione V1N capitolo 3 lettera D punto1, a trattamento di 'oony%ca preventiva tramite conge[amento. Chiedere al persona[e di sala.
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YVini Bianchi QVini Rossi
Pecorino BIO della Casa (Abruzzo) 9 € 550 Montepulciano BIO della Casa (Abruzzo) 9 € 550
Prosecco Asolo Montelliana (Veneto) € 7,00
Rose Pettorosa (Puglia) € 6,00 Chianti Docg Poggio degli Uberti (Toscana) € 6,50
Pinot Grigio Ca’ Povolta (Veneto) € 7,50 Lambrusco Panzon Sweet&Sparkling (Emilia) € 550
Moscato Sciandor Bangi (Piemonte) € 6,00 Amarone Fulminato (Veneto) € 950
Spritz ['Aperitivo. € 850 . N
Spritz Aperitivo. € 850
Fiasco della casa Pecorino BIO (Abruzzo) € 16,50
@ Fiasco della casa Montepulciano BIO (Abruzzo) @ € 16,50
Chardonnay BIO Spaccafico (Puglia) € 17,00
Sangiovese BIO Micante (Toscana) € 17,00
Falanghina Telaro (Campania) € 1850
Syrah Barbarella (Lazio) € 20,50
Passerina Boccafornace (Marche) € 20,50
Chianti Docg Poggio degli Uberti (Toscana) € 20,50
Frascati Villa Simone (Lazio) € 20,50
Pinot Grigio Ca’ Povolta (Vereto) € 2250 Lambrusco Panzon sweet&sparkling (Emilia) € 2250
Ros? Pettorosa (Puglia) € 2250 Morellino di Scansano Campo al Ghiaccio (Toscana) € 22,50
Gewiirztaminer Hiitte (Trentino) € 26,50 Nero dAvola Cafici (Sicilia) € 22,50
Bramito Antinori (Umbria) € 44,00 Cesanese Federici (Lazio) € 2250
Moscato Sciandor Banfi (Piemonte) € 2350 Valpolicella Ripasso Bovaro (Veneto) € 26,50
CB Q Q' . Amarone Fulminato (Veneto) € 52,00
............................... l l s
O%xiCine Brunello di Montalcino Palazzi (Toscana) € 58,00
Prosecco Asolo Montelliana (Veneto) € 24,00 Tignanello Antinori (Toscana) € 210,00
Ferrari Perlé (Trentino) € 45,00
Bevande
Acqua Naturale (microfiltrata) in Caraffa € 2,00
Acqua Gassata (microfiltrata) in Caraffa € 2,00 Cﬂé&@&g’[iﬂ
Coca/ Coca Zero [Fanta/ Sprite/ Succhi di frutta € 3,00 Caffé Lavazza € 2,00
Schweppes Tonica / Limone € 350 Cappuccino € 250
Peroni alla spina piccola € 4,00 i Tefreddo/Te caldo € 2,50
Peroni alla spina media € 6,00 : Amari € 4,50
Peroni Gran Riserva 0,50 € 6,50 i Grappa € 450
Peroni Gran Riserva Red 0,50 € 6,50 Liquori € 450
Peroni Nastro Azzurro 0.0 € 5,00 Amaro Jefferson € 6,50
Kozel Lager € 5,00
Fiasco della casa Pecorino BIO (Abruzzo) @ €16,50 Cocmaiﬂg €38,50
Fiasco della casa Montepulciano BIO (Abruzzo) () €1650

1 nostri clienti e le loro a[[ergie sono le pitt “specia[i del mondo”, speciﬁcare sempre e chiedere menu aﬂergeni.



