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Carciofo alla Giudia @ ¢ €950
secondo isponi’oi[itéx di stagione "
(-414)
‘Le nostre patate CacioePepe @ €850
(-4714)
*Cartoccio Sfizioso di Calamari e #€18,50
(-44)
Tris di bruschette = € 9,50
Pomodoro, Mozzarella e Prosciutto Crudo, Mozzarella e Alici
(-4-67)
Tag[iere di Salumi & Formaggi =€ 22,00
@)
Bresaola, Rucola e Grana #€ 14,00
@)
( laprese dE€13,
Mozz. di Bufala Dop e Pomodoro 13,00
@)
Prosci - €14,
s oS 1459
@)
Prosciutto crudo e melone = € 12,50

Focaecia calda Olio EV.O. e Rosmarino @ € 6,00
(6)

Fnitti

Carciofo alla Gudia
secondo disponibilita di stagione
(-44)

*Le nostre patate Cacio e Pepe

(-4-714)

- Fiori di Zucca Boni (2 pezzi)

(474

» Mozzarelline fritte (6 pezzi)

(4-74)

(-3-4-7-014)

» Olive all'Ascolana (6 pezzi)

(13-47-912-14)

- Filetto di Baccala (1 pezzi)

(-4-14)

Inealatone

ROMA

@ ¢€9,50

@€ 8,50
€ 850
@€850
™€ 6,50
™€ 7,50

€ 9,00

@ €12,50

Insalata mista, Pomodoro, Olive, Mais

e Mozz. di Bufala Dop
@)

OSTIA

A€ 12,50

Insalata mista, Pomodoro, Uovo, Olive,

Mais, quo[[a e Tonno
(34)

Focaceia calda Olio EV.0. e Rosmarino

(-6)

F€ 6,00
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Primi

Tutte le nostre paste vengono servite con Grana Padano DOP

o P €COVU’10 SCCOVZdO b’adlZlOI’lC

NAmatrwtanacc)LRLgatom = € 12,50
CarbonaraBonaBona (sempreRigaton) ™€ 13,00
Tonnareﬂo alle Vongole >€18,50
Raywh delicati Burvo e Salvia @€ 14,00
Grocchial sugodicodaallavaccinara ™ € 14,50
Gnocchi al Pomodoro @ €13,00
e GranaPadmo DOP
Gnocchi ai 4 formaggi @ €13,00
Tonnare“o Cacio e Pepe @ € 1,00
Lasagna al Ragi de Mamma ®r€ 14,00
Gricia a “Mestiere” (Rigatoni) =€ 12,00
Torgnareﬂtalsugo diPolpette ~ mrme€16,50
Secondi con Contorno
S_a&tmboccaaﬂaRmmnaconPuré = € 18,00
Coda alla Vaccinara con Cicoria. ™ € 18,00
npassaia
Polpette al Sugo (Bone) ™™ 18,50
Q%Patate orno
Cotoletta Panata Gigante 25 20,00
con * Patate Fritte
(-3-4-14)
Abbacchioal FornoconPatate ™ € 22,50
Tagliata di Manzo al Rosmarino ™ € 22,50
con Patate al forno
Pollo alla Romana con Puré ¥ €18,50
-9) ¢ I ]
Straccetti Rucola e Grana ™€ 20,00
con Cicoria ripassata
Contonnt
Cicoria ripassata € 6,00
Patate al Forno € 6,00
*Patate Fritte € 6,50
414
Puré € 6,00
Insalata Verde e/o mista € 6,00
Verdure Grigliate € 7,00
?omwiacaIdaOIio EVO.eRosmarino € 6,00
Cestino di Pane € 3,00

(1-6)

Pigge
Margherita

Pomodoro, Mozzarella e Basilico
a-6-7)

Funghi

Pomodoro, Mozzarella e Funghl
1-6-7)

Cacio e Pepe

Mozzarella, Cacio e Pepe
a-6-7)

Contadina

Pomodoro, Mozzarella, Zucchine,

Melanzane e Peperoni
(1-6-7)

Napoli

Pomodoro, Mozzarella, Alici e Origano

(1-4-6-7)
Parma

@ € 11,00
@ €150
@ € 1,00

@€ 14,00

& € 11,50

™€ 15,00

Pomodoro, Mozzarella e Prosciutto Crudo

(1-6-7)

Quattro Formaggi Bianca

@ €13,00

Formaggio erborinato, Mozzarella, Provola, Brie

(1-6-7)

Diavola

™ € 12,50

Pomodoro, Mozzarella e Salame piccante

(1-6-7)

Capricciosa

™= 16,00

Pomodoro, Mozzarella, Prosciutto Cotto, Uovo, Olive,

Caraoﬁm e Funght

(1-3-6-7)
Boscaiola

Mozzarella, Funght e Salsiccia
(1-6-7)

Salsiccia e Patate

=€ 13,00

= € 12,50

Mozzarella, Salsiccia, Patate al fomo e Rosmarino

(1-6-7)
Tonno

€ 14,50

Pomodoro, Mozzarella, Tonno, quan e Capperi

(1-4-6-7)

Rustica

™€ 14,00

Pomodoro, Mozzarella, Salsiccia e Cicoria ripassata

(1-6-7)

Buﬁllm “base bianca”

@ €16,50

Pomodoﬁniﬁeschi  mozzarella, mozzarella di [mfala dorp, Basilico

(1-6-7)

Crostino

™ € 13,50

Mozzarella, Prosciutto Cotto , Basilico e Olio E.V.O.

1-6-7)

Dolei fatti in Cosal

ngmtsdeOteﬂo (Classico) € 7,50
]?mmacottaaﬂaFmgo[a € 6,50
16Da8rmacottaal Cioccolato €6,50
"Salame di Cioccolato fatto incasa ~ €7,50
con panna

-Gelato alla crema o al cioccolato € 6,50
affogato al caffe

Coppadmﬁago[e fresche € 8,50

con e[aﬂ:oaﬂacmmaoaﬂcwcco[afo

379

Si avvisa la gentile clientela che secondo necessita i prodotti segnalati con il simbolo - sono sottoposti in conformita alle prescrizioni del reg. CE 853/2004 allegato 11l sezione VIII capitolo 3 lettera D punto 1,
a trattamento di bonifica preventiva tramite congelamento. Chiedere al paersonale di sala.
SERVIZIO 5% PER PRENDERC] CURA D1 OGNI DETTAGLIO DELLA VOSTRA ESPERIENZA
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Qini Bianchi .

Pecorino BIO della Casa (Abruzzo) 13
Prosecco DOC Treviso Marton (Veneto) 1o
Chaydﬂn:nay Costamarina (Lazio) 12,50
Rosé Negramaro Spaccafico (Puglia) 125
Pinot Grigio Ca’ Povolta (Veneto) 125
Moscato d’Asti Ba}]ﬁ (Piemonte) 50,

Spritz [Aperitivo.

....................................................................................
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Q @ €550
€ 6,00
€ 5,50
€ 6,00
€ 7,50
€ 6,00
€850

Vini Rossi -

Mowbepu[ciano BIO della Casa (Abruzzo) 13,5% 9 @ €550
Merlot Costamarina (Lazio) 12,50 € 6,00
Lambrusco Panzon Sweet&Sparkling (Emilia) no € 6,00
Chianti DOCG Poggio Uberti (Toscana) 1 € 6,50
Valpolicella Ripasso Bovaro (Veneto) 135 € 8,00

Spritz ['Aperitivo. € 8,50

.....................................................................................

Fiasco della casa Montepulciano BIO (Abruzzo) 135% A @ € 16,50

Fiasco della casa Pecorino BIO (Abruzzo) 13 @ @d€16,50

Chardonnay Costamarina (Lazio) 1.5 € 18,00 Merlot Costamarina (Lazio) 15 €18,00
Falanghina del Tabumo (Campania) 13 € 20,50 Syrah Barbarella (Lazio) 13 € 20,50
Passerina Talamonti (Abruzzo) 25 € 20,50 Chianti Docg Poggio degli Uberti (Toscana) 125 € 22,00
FrascattSanta l?assera (Lazio) 130 € 22,00 C Federici (Lazio) v € 2250
Ez::]\?nglo Cal zogoacliaaﬁc/j?gt’;(‘js - :;Zig Lambrusco Panzon Sweet&Sparkling (Emilia) ny € 22,50
Gewiirztraminer Hiitte (Trentino) s €850 Valpolicella Ripasso Bovaro (Veneto) 135 € 28,00
Bramito del Cervo Antinori (Umbria) 1250 € 46,50 Amarone Bovaro (Veneto) 5.5 € 56,00
Moscato d’Asti Banfi (Piemonte) sy € 2350 Bolgheri 1l Bruciato Antinori (Toscana) 15 € 60,00
.............................. CBOQQ[C"[QU Brunello di Montalcino 1 Palazzi (Toscana) 1y € 58,00
Prosecco DOC Treviso Marton (Veneto) o € 26,00 Tlgnamﬂo Antinori (Toscana) 14% € 210,00
Trento DOC Perlé Fervari (Trentino) s € 45,00
Bevande
Acqua Naturale (microfiltrata) in Caraffa € 2,00
Acqua Gassata (microfiltrata) in Cara:ﬂ'a € 2,00 CaﬂﬁQHZQMO.
Coca [ Coca Zero [Chinotto Neri [ Sprite [ Fanta [ Acqua Caffe €250
Ton@/ Schweppes Len:wn/ Ice Tea [ Ginger Ale [ Ginger Beer Gapprisiras, €350
/ Crodino [ Ace [ Arancia [ Ananas [ Pesca/ Mela Verde € 4,00 ’
Té caldo € 4,50

Peroni alla spina 0.20 o

LAMGM 4,50

Peroni alla spina 0.40 o € 8,00 Limoncello, Amaro del Capo, Baileys ., Montenegro, Jagermeister,

Birra Raffo Lavorazione Grezza 0,330 RAE.:EQ € 7,00 Amaretto Disaronno, Sambuca, Averna, Unicum, Fernet Branca,
Peroni Cruda 0,330 €6,00 i  Mirto, Genziana, Nerone, Anima Nera

Peroni Gran Riserva Red 0,33 o € 6,00 Amaro Jefferson € 6,50
Peroni Nastro Azzurro 0.0 0,33 o € 5,00 Grappa Poli Bianca € 6,50
R%ﬁb Ricetta Ongmale 0,33 0 € 5,00 GmppaPoﬁBarTicafa €750
Peroni Gluten Free 0,33 o € 6,00

CObeaiQS € 8,50

Fiasco della casa Pecorino BIO (Abruzzo) 139% @ €16,50
Fiasco della casa Montepulciano BIO (Abruzzo) 13,59 « €16,50

Ai sensi del Reg. (UE) n. 169/201m, si avvisa la gentile clientela che negli alimenti e nelle bevande preparati in questo esercizio, possono essere contenuti ingredienti o coadiuvanti considerati allergeni.
Le infownazioni circa la presenza di sostanze o prodotﬁ che Jprovocano aUergie o intolleranze sono disponibi[i Vivo[gendosi al persona[e in servizio e sul menit.
1 cibo ¢ una nostra grande Ppassione: i nostri pasti sono realizzati con ingredienﬁ di elevata qua[itét e facciamo del nostro meg[io persoddisfare le esigenze dei clienti con a“ergie alimentari.

Tuttavia, non possiamo garantire un ambiente comp letamente privo di a“ergeni e tracce di alcuni 'mgredienﬁ pot'rebbero essere presenti nei nostri posti.

1 Glutineederivati 5 Arachidi 9 Sedano 12 Anidride Solforosa>1omg
2 Crostacei 6 Soya 10 Senape 13 Lupini

3 Uovaederivati 7 Latteederivati (attosio) n SemidliSesamo 14 Molluschi

4 Pesce 8 TFuttaaguscio

1 nostri clienti e le loro a“ergie sono le piﬁ “Specia[i del mondo”, speciﬁcare sempre e chiedere menu a“ergeni.
SERVIZIO 5% PER PRENDERCI CURA D1 OGN1 DETTAGLIO DELLA VOSTRA ESPERIENZA




